TENUTA DI

CAIO

RISTORANTE

Tortino di zucchine e ricotta
con fonduta di formaggio e tartufo

»

Cappelli del prete ai formaggi
con pomodoro pachino, basilico
e scaglie di grana *

Umbrichelli con crema di zucchini,
fiori dl Zucca € pancetta croccanti

-
. i 4%

Fesa

- -_cpn demi glace, allOrvieto classico
Patate al sale “

Oca arrosto della tradizione *

Insalata

Tiramisu' ai frutti di bosco *

Anguria

35 euro per persona, for-adults-- 15

CORBARA

Zucchini and ricotta pie
with cheese fondue and truffles

Fresh pasta filled with cheeses
and dressed with tomatoes, basil
and flakes of parmesan cheese *

Umbrichelli dressed with zucchini cream,
pumpkKin flowers and crispy bacon

Heiter topside in demi glace with Orvieto Classic wine

Salted patatoes
Traditional roasted goose *
Fresh salad
Tiramisu’ with berries *

Watermelon

curo per i bambini (fino a 10 anni) for children il 1o years old)

NOTA: i numeri riportati tra le parentesi, sono identificativi degli allergeni presenti nelle pietanze. La tabella esplicativa e esposta all'interno del ristorante«ll.Caio”.
NOTE: the numbers shown in the brackets are identifying the allergens present in the dishes. The explanatory table is displayed inside the restaurant "Il Caio".

* alcuni alimenti potrebbero essere surgelati - Some foods could be frozen
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